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СПРАВКА 

по итогам оперативной контроля по вопросу: Контроль за наличием 
необходимого количества оборудования на пищеблоке для 

максимального объема пищевых продуктов при условии соблюдения 
«товарного соседства». 

В соответствии с годовым планом МОУ детского сада № 135 на 2025/2026 учебный 
год, планом-графиком контроля по организации и качества питания воспитанников 
и на основании приказа заведующего в целях изучения уровня организации 
питания, выполнения СанПиН в период с 13.12.2025 по 27.01.2026 г был проведен 
оперативный контроль по теме:  Контроль за наличием необходимого количества 
оборудования на пищеблоке для максимального объема пищевых продуктов при 
условии соблюдения «товарного соседства». 

Родительский контроль в составе:

Селезневой А.Л.
Плахотиной В.Ю.
Фоминых М.Д.
Аперян А.В.
Семеновой Н.В.
Мастеровой Ю.А.
Шкуновой Н.А., медицинской сестры МОУ Детского сада №135; 
Ромазановой Е.В., ответственного за организацию питания в МОУ Детский 
сад № 135.
Объектом контроля явились склады сырья на пищеблоке и документация 
удостоверяющая происхождение, качество и безопасность продуктов, 
Проведен анализ следующих вопросов:  -санитарное состояние складских 
помещений, температурные режимы холодильного оборудования: для 
хранения, соблюдение товарного соседства, сроки 1 очередности продуктов; 
документация на продукты, сроки хранения и своевременное использование 
скоропортящихся продуктов В ходе проверки было установлено следующее: 
Все складские помещения оборудованы в соответствии с требованиями 
СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и 
условиям хранения пищевых продуктов» (это холодильные камеры, 
холодильники,` стеллажи). Санитарное состояние помещений 
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удовлетворительное. соблюдены нормы СанПин при уборке оборудовании и 
помещений. Холодильное оборудование оснащено температурными 
регуляторами, для установки требуемых температурных режимов хранения 
соответствующего сырья с обязательным занесением данных в журнал. Все 
продукты хранятся в специально предназначенных отведенных складских 
помещениях, располагаются на стеллажах, поддонах. Тара, упаковка 
пищевых продуктов чистая, прочная, сухая. без посторонних запахов и 
нарушений целостности. Каждая единица упаковки особо скоропортящихся 
пищевых продуктов сопровождается сертификатом установленной формы 
поданный вид продукции с обязательным указанием температуры хранения и 
конечного срока реализации. Сертификаты (этикетки ярлыки) на горе 
поставщика хранятся. до окончания сроков реализации пищевых продуктов,  
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соблюдать требования СанПин к условиям хранения и реализации пищевых 
продуктов. Контролировать сопровождение документов, получаемых 
продуктов, предприятием-изготовителем подтверждающих качество и 
безопасность продукции для здоровья человека, со ссылкой на дату и помер 
разрешения (гигиенического сертификата).  

27.01.2026 г. 

 


